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Die erste Schweizer Käserei, welche ausschliesslich Milch von Milchkühen verarbeitet, welche nicht 
von ihren Kälbern getrennt werden, ist jetzt in Produktion! 

Die MUKA Käserei AG wurde im Jahre 2023 gegründet. In einer ehemaligen Käserei in Vechigen bei 
Bern wurde man für den Aufbau der Produktion fündig. Der Projektverlauf verlief nicht reibungslos, da 
unvorhergesehene Renovationsarbeiten anstanden, welche die finanziellen Ressourcen strapazierten. 
Dank überzeugten Konsumentinnen und Konsumenten, welche die MUKA Käserei kurzerhand erneut 
finanziell unterstützten, gelang jedoch der Produktionsstart anfangs dieses Jahres.  

Die Probeproduktion verlief erfolgreich, weshalb wir jetzt mit unserem Mutschli den grossen 
Meilenstein des Verkaufsstarts feiern. 

Der Mutschli-Käse ist über das Abo des Partnervereins Cowpassion erhältlich und wird nicht lange 
das einzige Angebot der MUKA Käserei bleiben. Ein Halbhartkäse befindet sich bereits in der 
Reifungsphase und per Herbst wird auch ein Raclettekäse genussbereit sein. Ziel ist, das Angebot 
weiter auszubauen, damit der komplette Genuss von Milchprodukten in Zukunft ohne Trennung von 
Kuh und Kalb möglich ist. 

Zum Hintergrund unseres Projektes: 

Der Verein Cowpassion setzt sich für eine Milchwirtschaft mit mehr Wohl für Kuh und Kalb ein. Dies 
bedeutet, dass Mutterkühe ihre eigenen Kälber während mehreren Monaten säugen und aufziehen 
dürfen und nicht bei der Geburt oder wenige Tage danach getrennt werden. Dieses Konzept ist bisher 
in der Schweiz einzigartig, entspricht der Natur der Kühe und bringt Vorteile in der Gesundheit der 
Kälber sowie der Konsumenten. 

Da durch diese Haltungsform nicht gleich viel Milch wie im konventionellen Betrieb gemolken werden 
kann, braucht es eine Käserei, die den Milchwirten einen höheren Milchpreis als üblich bezahlt. 
Andernfalls ist das Konzept wirtschaftlich nicht tragbar. Cowpassion hat zu diesem Zwecke ein 
Crowdfunding der besonderen Art lanciert. In kurzer Zeit wurden überzeugte Konsumentinnen und 
Konsumenten zu Aktionären, welche die Gründung und den Aufbau der ersten Schweizer MUKA 
Käserei möglich machten. 

Die MUKA Käserei AG ist somit das Bindeglied zwischen Milchwirten, die Kühe nicht von ihren 
Kälbern trennen möchten und Konsumenten, die im Wohle von Kuh und Kalb Käse geniessen 
möchten. 

Auf unserer Webseite muka-kaeserei.ch finden Sie laufend Neuigkeiten.  

Wir würden uns über eine Publikation zu diesem schweizweit neuartigen Meilenstein freuen. 
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Freundliche Grüsse 

Evelyn Scheidegger 

Verwaltungsratsmitglied der MUKA Käserei AG 

Kontakt: evelyn@cowpassion.ch 

Link Mutschli-Käse: https://cowpassion.ch/produkt/kaese-box/ 

Website MUKA Käserei AG: https://muka-kaeserei.ch/ 
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